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Un acronimo, dietro cui si cela un blend elegante e contemporaneo, bollicina in

rosso Extra Brut che sorprende, introducendo un nuovo protagonista, in tavola, com-

pagno di sicuro affidamento per la cucina innovativa e di ricerca della ristorazione

di qualità. Due lettere definiscono ora il nome dello spumante AC Lambrusco

Reggiano Doc Albinea Canali, essenza più pura di una cantina e un territorio. Il

frutto della lenta fermentazione in autoclave, secondo gli spumeggianti dettami del

metodo Martinotti, del mosto fiore ricavato da uve di Lambrusco di Sorbara e Sala-

mino. Una bolla complessa evivace, nella sua esuberante effervescenza e il ridotto

dosaggio zuccherino. La freschezza intrinseca del Lambrusco di Sorbara da un lato,

la croccantezza vivace e briosa del Lambrusco Salaneino dall'altro, delineano un

assaggio tagliente, senza però mai perdere la linea di -equilibrio. Per un sorso stuzzi-

cante, che si esalta nel pairing con salumi e formaggi di alta fattura del territorio di

cui questa bollicina in rosso ë figlia.

Un'etichetta che coniuga il sapore

autentico della migliore tradizione

emiliana con l'innovazione dettata

da un "saper fare" costruito lungo un

secolo di bollicine. Icona del terroir

d'elezione per le uve Lambrusco,

zona compresa tra i fiumi Secchia e

Panaro, il Rosé del Cristo Lambru-

sco di Sorbara Doc Rosato Spumante

Brut MetodoClassico 2020 Umber-

to Cavicchioli e Figli nasce da una

visione che ha nobilitato, elevandolo in

termini di eleganza e raffinatezza, un

vino "pop". Un'espressione "alta", ideale

scelta per accompagnare eccellenze

come Prosciutto di Parma e Culatello

di Zibello, che nel tempo ha conquista-

to appassionati e critica, conseguendo

\i,Tìnmeroei rieo00stintenti come i

Tre Bicchieri Gambero Rosso. Dal

perlage fine e persistente, affascina

con il suo colore rosa brillante

con riflessi color cipolla chiaro,

ad anticipare una bollicina dal

sapore deciso al palato, che

stuzzica per la sua freschez-

za, con finale fiutato

lungo e armonioso. Un

caposaldo per ogni ovine

list che punti a soddisfa-

re i palati più esigenti.
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La Maremma del Sauvignon, insolita

associazione sulla terra rossa venata

di quarzo di Montauto che regala uno

dei bianchi più speciali nel panorama

enologico tricolore.11 Poggio del Cri-

ne Maremma Toscana Doc 2018 Te-

nuta Montauto racconta in bottiglia

una scelta controcorrente lunga quasi

mezzo secolo. l primi filari di Sauvi-

gnon messi a dimora da nonno Enos

oltre 45 anni fa, quintessenza e genius

loci di un terroir vocato che oggi

dona una produzione, naturalmente

bassa, di grappoli molto piccoli e

concentrati in succo e aromi. Il resto

è questione di personalità, che l'af-

finamento in bottiglia di oltre tre

anni enfatizza, forgiando un vino

bianco dal carattere magnetico.

Per un sorso dorato dalla consi-

stenza cremosa e imponente,

vivificata dall'eleganza di

una sapidità stentorea.

Un progetto che punta in alto, ma con le radici che affondano in profondità nella terra

di una tenuta gioiello, oasi naturale fuori dal tempo al cuore della Maremma Tosca-

na. GianAnnibale Rosso Toscana Igt 2019 Castello del Terriccio è l'omaggio

di un nipote al proprio zio, brillante mente che ha plasmato una realtà da sogno che

si affaccia sull'arcipelago toscano, con vigneti che si specchiano all'orizzonte sulle

isole di Gorgona, Capraia ed Elba, oltre alla Corsica. Un passaggio di testimone in

bottiglia che ruota attorno al Petit Verdot di due specifiche particelle di circa 2 ettari:

Vigna Addis e Vigna Tregge. Un blend con Cabernet Sauvignon che dona vita a un a

produzione limitata, destinata a un numero selezionatissimo di locali italiani e wine

mercirants internazionali, che ritorna perla sua seconda release che in bocca si distin-

gue per la trama gustativa elegante, con tannino fine e setoso, per una progressione

equilibrata e dal finale di rara persistenza.
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Un territorio, una famiglia, una storia enologica che propone un orizzonte che va ben oltre le

pluripremiate bollicine da Top 100. I Colli di Conegliano della famiglia Dal Bianco si colorano

anche di rosso e bianco grazie Ai Palazzi Masottina. Per un'espressione che nel calice racconta il

carattere e la longevità dei vini del terroir di Ogliano. Come dimostra il valore del tempo che si

manifesta anche nelMontesco Colli di Conegliano Rosso Docg Ai Palazzi, unione perfetta.

tra un'anima internazionale, blend di Cabernet Sauvignon, Merlot e Cabernet Franc, e un 10%

dell'autoctono Marzemino. Dopo un affinamento in barrique di Allier per minimo 24 mesi, il riposo

per ulteriori 24 mesi in bottiglia prima della commercializzazione: ma è il trascorrere degli anni

a regalargli l'evoluzione che lo innalza nell'Olimpo dei grandi rossi italiani, rivelando un perfetto

equilibrio tra acidità, freschezza ed eleganza dei tannini. Per un vino sontuoso già alla vista col suo

manto rubino, che al palato ammalia e allieta sorso dopo sorso.
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Un progetto che ha un luogo ben preciso che chiama "casa': lo storico cru di Tenuta Novare che

prende ilnoine dalla Chiesetta di Ognisanti, posta al centro del vigneto, risalente al XVI secolo.

È qui che nasce un'espressione di Valpolicella dové la geologia a fare la differenza nel calice.

Perché un suolo ricco in calcare gessoso regala un vino complesso, longevo, sapido e speziato nel

quale la Corvina, che in bottiglia si accompagna poi a un 5% di Rondinella, abbina una maggiore

concentrazione aromatica ad un vibrante palato. Ognisanti Valpolicella Classico Superiore Doc

2021 Bertani è quinto capitolo di una visione ancora agli albori cle vuole portare un'etichetta

e un territorio al di fuori dell'attuale percepito comune. Un nuovo riferimento che non ambisce

a farsi modello, ma che punta a dare più voce al territorio e ai vitigni, avvicinandosi così col suo

volto contemporaneo alle nuove generazioni. Tanto che i suoi carattere eleggerezza richiamano

adabbinamenti eclettici che ne rafforzano ]'appeal internazionale. Soprattutto grazie a una nuova

annata dove note di Cola integrate a una spettacolare acidità sono supportate da una precisa

integrazione col legno, regalando a questa nuova visione in rosso una croccantezza al palato tutta da

godere nella sua mordace agilità unita all'appagante sapidità del finale.

Un grande rosso del Piemonte che, per eleganza e finezza, gioca da sempre un campionato a parte.

Fiore all'occhiello nato con la vendemmia del 2008 per valorizzare il nucleo storico della menzione

geografica Connubi, dove il mito è stato scritto e oggi rivive fin dal nome sull'etichetta. "Somma"'

della filosofia produttiva di una famiglia e di una cantina, il Barolo Docg Riserva Connubi 1752

Damilano, che vede l'esordio dell'annata 2016, è tributo all'anno a cui risale la più antica bottiglia

delle Langhe, ora conservata nella città di Bra, che in etichetta porta proprio il nome della IMA.

Un terroir dalle caratteristiche inconfondibili, già celebre ben mima che si parlasse divine Barolo,

e dove le viti di Nebbiolo, che raggiungono il mezzo secolo di vita, sono selezionate per dare forma

a una riserva che deve molto del suo prestigio a un suolo che si fa mosaico di elementi capaci

di garantire a questo rosso il suo stile raffinato. Poi, oggi con la 2016, ulna tra le migliori annate

dell'ultimo decennio entra in scena, offrendole carte adatte a un lungo invecchiamento. Per una

bottiglia che saprà regalare grandi emozioni se attesa a dovere, ma che già ora lascia intravedere

la potenziale grandezza fui da un naso elegante ed iuunediato, complesso, ampio, di frutta ancora

croccante e prorompente, che accompagna un sorso di straordinaria prospettiva:
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